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1. Formal

Denne ydelsesaftale indgér som bilag til Rammeaftalen for 2016 — 2019 mellem Ministeriet for Miljo og
Fodevarer (MFVM) og Danmarks Tekniske Universitet (DTU) om forskningsbaseret myndighedsbetjening.
Ydelsesaftalen beskriver arten og omfanget af de ydelser som DTU Fedevareinstituttet i henhold til Ramme-
aftalen udferer for Fedevarestyrelsen (FVST) 1 2016.

Ydelserne falder inden for fire indsatsomrader, og omfatter opretholdelsen og udbygning af det fedevaresikker-
heds- og ernzringsmassige beredskab og i varierende grad opgaver vedrerende rddgivning, varetagelse af
den nationale referencelaboratoriefunktion samt forskning. De fire indsatsomrader er:

1. Kemisk fadevaresikkerhed, herunder sundheds- og risikovurderinger af kemiske forbindelser i fede-
varer.

2. Mikrobiologisk fedevaresikkerhed, herunder zoonoser og antibiotikaresistens samt sundheds- og risi-
kovurderinger af pree- og probiotika.

3. Ermering, herunder kostundersegelser, erneringsradgivning og ernaringsmessige sundheds- og risi-
kovurderinger, samt af sundhedsanprisninger.

4. Fadevarekvalitet, herunder udvikling, konsekvenser, optimeringer og valideringer af fadevareindu-
strielle processer og fadevarer.

For hvert indsatsomrade har parterne udarbejdet en flerarig strategisk perspektivplan, som sammen med
FVST’s vidensbehov og Fadevareinstituttets udviklingsplan (UMV) danner grundlag for prioriteringen af
ydelserne. De strategiske perspektiver fremgar af ydelsesaftalens kap. 2, og laegges til grund for formulerin-
gen af arets faglige- og tvaerfaglige resultatmal.

DTU Fodevareinstituttets myndighedsbetjening af NaturErhvervstyrelsen (NAER) og Fedevareministeriets Kla-
gecenter prioriteres begge inden for rammerne af denne ydelsesaftale. Dog kun efter forudgaende dialog mel-
lem Fadevareinstituttet og FVST. Institut forer lobende regnskab over ressourceforbruget til betjening af NA-
ER og Klagecentret. DTU Fadevareinstituttets myndighedsbetjening af Miljestyrelsen er beskrevet i en ser-
skilt aftale med MFVM.

Ydelsesaftalen omfatter ikke opgaver, som Fadevarestyrelsen i lighed med andre eksterne parter rekvirerer
hos DTU Fedevareinstituttet mod betaling efter kontraktlig aftale.

Ydelsesaftalen omfatter ikke gebyrfinansierede ydelser, herunder primart gebyrer i relation til Direktiv
96/23. Det forudsattes, at der indgas separat aftale mellem parterne om disse ydelser.

Som bilag til ydelsesaftalen udarbejder parterne konkrete opgavebilag (arbejdsprogrammer) for hvert ind-
satsomrédde. I opgavebilaget medtages ogsa en oversigt over opgaver, der er finansieret af FVST uden for
ydelsesaftalen.

Uanset opgavebilagenes indhold vil der labende over éret vaere fleksibilitet til at omprioritere og inddrage nye
opgaver, efter en konkret vurdering og skriftlig aftale herom.

Samarbejdet mellem DTU Fadevareinstituttet og FVST hviler pé princippet om adskillelse af ansvaret for
risikovurdering og risikohéndtering.
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2. Strategiske perspektiver 2016 - 2019

For pé lengere sigt at kunne indhente forskningsbaseret myndighedsbetjening af hejeste kvalitet er det ned-
vendigt for Milje- og Fadevareministeriet at kunne udstikke strategiske retningslinjer for forskningen i rela-
tion til fadevarer, sdledes at DTU efter dialog om de strategiske retningslinjer bedst muligt kan opbygge og
udvikle de kompetencer og den forskningsmaessige infrastruktur, der kan sikre Milje- og Fadevareministeriet
den enskede rddgivning, monitorering og beredskab.

Pé baggrund af Fedevarestyrelsens strategiske forskningsbehov pa fedevareomradet og DTU Fedevareinsti-
tuttets strategiske pejlemerker 2015-2018 pé fodevareomradet er parterne enige om, hvilke strategiske per-
spektiver der skal ligge til grund for denne ydelsesaftale, hvilket kort beskrives i dette kapitel. Det skal be-
merkes, at ikke alle Fodevarestyrelsens strategiske forskningsbehov eller alle DTU Fadevareinstituttets stra-
tegiske pejlemaerker vil kunne gennemfores indenfor denne ydelsesaftale og dens bevilling.

Udgangspunktet for Fadevarestyrelsens strategiske overvejelser er Miljo- og Fadevareministeriets mission
om at skabe veekst i fedevaresektoren, understotte baeredygtig og ressourceeffektiv produktion, forbedre fo-
devaresikkerheden og fremme sunde madvaner.

Sigtepunktet i de strategiske overvejelser er en gren omstilling af fedevaresektoren, fordi en sddan bade vur-
deres at kunne imedekomme vesentlige samfunds- og forbrugerhensyn og samtidig vere rygrad i en ny
vaekstfase for dansk fedevareproduktion og forarbejdning. En af betingelserne herfor er, at der etableres
forskningsbaseret viden og vaerktejer, der gor fedevarevirksomhederne og fedevaremyndighederne i stand til
en hurtig omstilling, siledes at veekst og fodevaresikkerhed fortsat kan udvikle sig til gensidig gavn for hin-
anden.

Centralt i omstillingen er ressourceeffektivitet forstdet som mindre madspild, bedre udnyttelse af sidestrem-
me og affaldsprodukter, optimering af vand- og energianvendelse i fedevareindustrien og inkludering af nye
rdvarer, bioaktive materialer og andre ingredienser i fedevarerne.

Omstillingen vil gradvist indebeere nye processer for fedevarers produktion, forarbejdning og emballering,
som alle vil give nye udfordringer i relation til fedevaresikkerhed og fadevarekvalitet. Derfor er der behov
for forskning, der har fokus pa, hvordan man kan opretholde hej fodevaresikkerhed ved ressourcebesparende
tiltag som f.eks. nye temperaturprofiler, leengere holdbarhed, bedre udnyttelse af bi- og restprodukter til fo-
der og fadevarer samt introduktion af helt nye ravarer fra f.eks. havet og insektverdenen. Nye forarbejd-
ningsprocesser og nye ravarer/spildprodukter kan ligeledes pavirke fedevarekvaliteten.

En tilsvarende udfordring kommer fra den egede globale handel med fedevarer, som vil indebere nye fode-
vareprodukter pa det danske marked fra udlandet og desuden generelt gge risikoen for fadevaresvindel. Det
voksende fokus pa fedevarers autenticitet og naturlighed giver ogsa udfordringer i relation til fedevaresvin-
del.

Udover disse nye udfordringer findes der en reekke kendte udfordringer, hvor der stadig er behov for mere
viden. Det drejer sig bl.a. om mikrobiologiske patogener som f.eks. listeria, salmonella og campylobacter
samt kemiske forureninger i relation til f.eks. mykotoksiner, fluorerede stoffer i emballager samt allergener.

Der er stigende fokus pa resistens i fedevarer og forskning ber rettes mod problemer af zoonotisk betydning.
I relation hertil er der bade behov for bedre viden og verktejer til overvagning af resistens samt for bedre
viden i forhold til produktionssystemer, der skaber mindre resistens samt metoder til at hindre smittespred-
ning af resistente bakterier til mennesker uanset hvilken smittevej, der er tale om.

I forhold til fadevaresikkerheden er der iser behov for nye metoder og vaerktgjer til at analysere og detektere
mikrobiologiske og kemiske risici i fedevarer. Der er brug for hurtige, let anvendelige og kost-effektive
verktgjer, som kan vere relevante ikke blot for fedevaremyndigheden men ogsa direkte for de enkelte fode-
varevirksomheder.

Der kan vere tale om bl.a. screeningmetoder i forbindelse med kemiske forureninger, metagenomanalyser i
forbindelse med bakterier og virus, spektrometriske metoder, nye diagnostiske analyser samt kemiske og
genombaserede analyser til dokumentation for autenticitet. Ogsé metodiske tilgange, der baseres pd helheds-
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vurderinger ber fa en hgjere prioritering, f.eks. nar det gaelder en samlet vurdering af en fadevares risici cont-
ra erngringsmessige vaerdi eller nér det gelder inddragelse af kombinationseffekter af flere eksponeringsri-
sici.

Den humane sundhed er ikke kun pavirkelig af fedevarers manglende sikkerhed, men ogsé af de kost- og
maéltidsmenstre, der udvikler sig i forbindelse med velferdssamfundets generelle udvikling. Kosten har en
meget central betydning for overvaegt, fedme og en raekke livsstilssygdomme (f.eks. hjerte/karsygdomme,
diabetes), lige s& vel som underernaring for visse aldersgrupper og mangel pé visse naringsstoffer, minera-
ler og vitaminer gor sig geeldende. Derfor er det for det forste vigtigt med lebende monitorering af dansker-
nes kost og ern@ringsstatus og for det andet lebende forskning i hvilke tiltag, der kan skabe et sundere udbud
af fadevarer, en sundere maltidskultur og hjelpe forbrugere med et nemmere valg af sundere fadevarer og
maéltider. Da den nyeste forskning viser, at kostens indflydelse pé tarmens bakteriesammensztning spiller en
vigtig rolle i forhold til udvikling af de navnte livsstilssygdomme, er det ligeledes vigtigt at forske i sam-
menhangen mellem kost, tarmmikrobiota og sygdomsforebyggelse.

3. Kemisk fodevaresikkerhed

3.1 Forskningsbaseret radgivning

DTU Fedevareinstituttet radgiver FVST om effekterne af uorganiske og organiske stoffer, herunder
pa omréder, hvor FVST er kompetent myndighed for en gebyrfinansieret godkendelsesordning. Rad-
givningen kan f.eks. have form af risikovurderinger og eksponeringsberegninger ved fund af kemisk
forureninger, hvor der ikke eksisterer greenseverdier, eller hvor graenserne er overskredet. Radgivnin-
gen omfatter i gvrigt alle forhold om kemiske stoffer generelt herunder bestemmelse og kilder til disse
i fadevarer.

Det er karakteristisk for omrédet, at det omfatter en lang raekke stoffer med meget forskellige kemiske,
fysiske og sundhedsmaessige/toksikologiske egenskaber. Typisk inddrager instituttet derfor bade ke-
misk og toksikologisk ekspertise ved lgsning af konkrete fedevaresikkerhedsmaessige spergsmal.

Ved at stille uvildig og forskningsbaseret radgivning til radighed for FVST, bidrager DTU Fodevare-
instituttet til udformningen af nationale regler og vejledninger, til formulering af handlingsplaner og
strategier, samt til identifikation, prioritering og beskrivelse af nye problemomrader.

DTU Feodevareinstituttet yder endvidere radgivning i forbindelse med regelfastsattelsen i EU og
CODEX herunder i relation til fastsattelse af greenseverdier.

3.2  Forskningsbaseret monitering

DTU Fedevareinstituttet foretager direktiv-bestemt indrapportering af moniteringsdata for kemiske
forureninger, pesticider, mykotoksiner m.fl., til EFSA/EU, og instituttet udarbejder forslag til afrappor-
tering af de arlige pesticidundersogelser ligeledes til EFSA.

3.3  Referencelaboratorievirksomhed

DTU Fodevareinstituttet er p& en lang raekke omréder inden for kemisk fedevaresikkerhed udpeget af
FVST som nationalt referencelaboratorium i relation til Kontrolforordningen.

DTU Fedevareinstituttet er EU-referencelaboratorium for pesticider i cerealier og foderstoffer.

Det overordnede formal for referencelaboratorievirksomheden er at sikre den analytiske kvalitet af de
nationale laboratorieundersegelser, samt at medvirke til opbygning af en fornuftig kontrolplan, som sik-
rer et rationelt og transparent grundlag for FVST’s beslutninger og administrative tiltag.

Rollen som nationalt referencelaboratorium indeberer en raekke opgaver herunder varetagelsen af et
analytisk beredskab, jf. kontrolforordningen, og gennemforelsen af offentlige kontrolopgaver pé serli-
ge analytisk-kemiske opgaver.
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Endvidere omfatter referencelaboratorieopgaverne verifikation af analyseresultater i nedvendigt om-
fang, projektdeltagelse/-ledelse af FVST’s laboratorieprojekter, herunder projektbeskrivelser og rap-
porter, rddgivning til FVST’s officielle laboratorier om metoder og laboratorietekniske forhold, herun-
der som nationalt bindeled til EU's referencelaboratorier med deltagelse i mader, workshops og praesta-
tionsprevninger m.v. arrangeret af disse.

DTU Faedevareinstituttet deltager desuden i internationale arbejdsgrupper inden for metodearbejde og
standardisering.

En forudsetning for varetagelsen af referencelaboratoriefunktionen er, at DTU Fadevareinstituttet op-
retholder en ISO/IEC17025 akkreditering. Indenfor ernaring og kemisk fedevaresikkerhed omfatter ak-
krediteringen en lang raekke metoder indenfor kemiske forureninger og naringsstoffer, samt fleksibel
akkreditering for metoder der udferes ved GC-MS/MS, GC/MS og LC/MS/MS. DTU Feadevareinstitut-
tet er desuden ISO 17043 akkrediteret til udbud af prastationsprevninger for pesticidrester i korn, korn-
produkter og foderstoffer.

Forskning

Til grund for de ydelser DTU Fodevareinstituttet leverer til FVST, ligger en forskning, der er los-
ningsorienteret, og med klart samfundsmaessigt sigte. De centrale forskningstemaer indenfor kemisk
fodevaresikkerhed er:

a. Udvikling af nye analytiske strategier og metoder, herunder screening / kemiske fingeraftryk af ud-
valgte fedevarer samt udvikling af avancerede sensorer og analysestrategier

b. Udvikling af effektive, specifikke kvantitative analytiske metoder
¢.  Kvantitative helhedsvurderinger og helhedsbetragtninger af kosttyper, processer og kostvaner
d. Udvikling af modeller til vurdering af sygdomsbyrden fra kemiske forureninger og eksponeringer

e. Udvikling af verktejer og metoder til vurdering af kombinationseffekter fra kemikalier.
f. Fremskaffelse af viden om fadevareemballagers betydning for menneskers kemikalieindtag.

g. Nye fodevarekemiske udfordringer bl.a. vedr. nanomaterialer, autenticitet og nye processer.

Resultatmal for indsatsomrddet

For 2016 har parterne fastlagt folgende resultatmél for sterre aktiviteter/serlige indsatser inden for
kemisk fodevaresikkerhed:

1. Screeningsanalyser for pesticider og mykotoksiner testes pa prover fra kontrolsystemet for at vur-
dere metodernes effektivitet

2. Model til estimering af sygdomsbyrden som felge af befolkningens eksponering af akrylamid fra
fodevarer er udviklet og taget i anvendelse.

3. Det videnskabelige grundlag for et risikovurderingsverktej for fodevareallergi, som en del af EU-
projektet Integrated Approaches to Food Allergen and Allergy Risk Management (iIFAAM) er
indsamlet og diskuteret med relevante interessenter.
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4. Mikrobiologisk fedevaresikkerhed

4.1

4.2

Forskningsbaseret radgivning

Den forskningsbaserede radgivning inden for det mikrobiologiske omrade koncentrerer sig om rele-
vante mikroorganismers biologi, vaekst- og inaktiveringsparametre, sygdomsmassige potentialer, samt
teknikker til pavisning og karakterisering af disse.

Rédgivning omfatter vaesentlige foder- og fedevare-mikrobiologiske problemstillinger, herunder iser
campylobacter, salmonella, listeria, yersinia, VTEC og vira. Ligeledes ydes der radgivning og risiko-
vurderinger pé antibiotikaresistensomradet eksempelvis i forhold til ESBL og MRSA.

DTU foretager indtags- og/eller eksponeringsvurderinger i forbindelse med udbrud af fedevareforgift-
ninger eller mistanker herom, samt i begrenset omfang mikrobiologiske analyser, hvis situationen
kreever det. Dette beredskab baseres pé et mikrobiologisk og epidemiologisk forskningsmilje, med
personale der qua erfaring og internationale netvark er i stand til hurtigt at rette fokus mod en ny eller
kendt risiko.

Herudover fokuseres der pa radgivning omkring hygiejne- og fadevaresikkerhedsmeessige forhold i re-
lation til relevante produktions- og genindvindingsprocesser. Emner pa dette omréade er bl.a. krydskon-
tamination og vandkvalitet ved genanvendelse.

DTU Faedevareinstituttet foretager ligeledes sagsbehandling indenfor forskellige fedevaremikrobiologi-
ske problemstillinger i produktionsanlag og vedr. fastsattelse af eksempelvis mikrobiologiske kriteri-
er. Dette kan bl.a. ske ved at gennemfere mindre risikovurderinger, der kan foretages uden at forsinke
udviklingen i sektoren.

DTU bidrager med risiko- og effektvurdering i relation til FVST’s/EU’s godkendelse af prae- og pro-
biotika (funktionelle ingredienser).

Ud over rddgivning af den nationale myndighed, deltager omradets medarbejdere lobende i internatio-
nal myndighedsradgivning, for eksempel i relation til EFSA, Codex og WHO.

DTU radgiver savel FVST centralt som laboratoriet i Ringsted i forbindelse med nyetablerede metoder
og ved vurdering af nye metodebehov og samarbejder med Ringsted om implementering af metoder i
FVST’s laboratorium.

Forskningsbaseret monitering

Det er centralt, at der lobende foretages en koordineret og repraesentativ, stikprovebaseret overvagning
af de mikrobiologiske sundhedsfarer. Dette sker bl.a. med henblik pé lebende risikovurderinger i for-
hold til udbredelsen af f.eks. nye humanpatogene varianter, antibiotikaresistente bakterier eller fodeva-
rebérne virus

DTU bidrager til den integrerede overvégning af foedevarebérne zoonoser og antibiotikaresistens i
Danmark, eftersporer smittekilder, udreder smitteveje m.v.. Opgaverne omfatter bl.a.:

- Indsamling, generering og analyse af data vedr. zoonoser og antibiotikaresistens.

- Udarbejdelse af et arligt smittekilderegnskab vedr. salmonella, statistisk og epidemiologisk data-
behandling

- Udbrudseftersporing i forbindelse med handtering af sygdomsudbrud forarsaget af zoonoser

DTU Fadevareinstituttet koordinerer og udgiver endvidere den érlige zoonoserapport og den érlige rap-
port om antibiotikaresistens og -forbrug (DANMAP), der er et samarbejde mellem DTU Fedevareinsti-
tuttet, DTU Veterineerinstituttet, FVST, Statens Serum Institut og Sundhedsstyrelsen.
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DTU understetter FVST’s indsats i1 forbindelse med de etablerede handlingsplaner for campylobacter
og salmonella. DTU vil fortsat overvige forekomsten af zoonoser og indrapportere data til EFSA og
bidrage til CKL/preveprojekter vedrerende den nationale overvagning.

DTU vil lebende evaluere og forske i optimering af monitoreringsprogrammer til pavisning af zoono-
ser og resistens, herunder optimal pdvisning af tendenser, udbruds-detektion og til smittekilderegnskab
og risikovurdering.

Et ”forudseende” beredskab er fortsat en central del af DTUs samlede myndighedsbetjening og selvom
de relaterede aktiviteter er begraenset i *fredstid’ er det vaesentligt at opretholde kompetencer, facilite-
ter og infrastrukturer med henblik péd det uventede’. Instituttets fysiske rammer og infrastrukturer mu-
ligger, at der hurtigt kan opsettes ad hoc” metoder pa instituttet eller medarbejderne kan bidrage til
opsettelse af sadanne i styrelsens laboratorium.

Den nationale stammekollektion er en central infrastruktur, der understetter rutinemeessige udbruds-
undersogelser, kildesporing og talrige forskningsaktiviteter. DTU vil have fokus pé fortsat udvikling af
stammekollektionen, saledes at ogsa isolater, der faerdiganalyseres pad FVST-laboratoriet i Ringsted
bliver inkluderet i samlingen — sdvel fysisk som isolat, som elektronisk med de nedvendige metadata i
DTU’s database.

Fuldgenomsekventering (WGS) forventes at fa stor generel betydning for fremtidigt typningssamar-
bejde pa tvears af sektorer og lande. FVST-laboratoriet i Ringsted involveres i dette arbejde med hen-
blik pé at sikre opbygning af faglige kompetencer, der muligger, at sekvensbaserede metoder kan ind-
gd i FVST’s analyseprogram mhp. offentlig kontrol og overviagning. DTU opprioriterer indsatsen for
implementering af WGS. 12016 forventes WGS-baserede metoder at blive etableret pa FVST’s labo-
ratorium i Ringsted, séledes at analyser til serotypning af Salmonella kan overfores hertil. Efterfolgen-
de vil WGS-baserede metoder blive taget i anvendelse p& andre omrader i styrelsens laboratorium. Pa
DTU vil fokus udeover statte til styrelsens laboratorium, ogsé vere rettet mod at udvikle en struktur
omkring analyse-flow, valg af analyse platform samt udveksling af data med nationale og internationa-
le samarbejdspartnere. I arene fremover vil DTU’s rolle i relation til den nationale overvagning, ud-
bruds- og kildeeftersporing blive andret, séledes at den i mindre omfang vil vare laboratoriebaseret,
og i hgjere grad vare datahandtering og analyse baseret pa data genereret af styrelsens laboratorium
og af SSI samt andre samarbejdspartnere. Her skal det iseer bemarkes, at den stigende globale handel
medforer, at der i tilsvarende stigende grad er behov for etablering af globale samarbejdsrelationer.
Der ma forudses en betydelig arbejdsopgave i relation til den @ndrede struktur samt opgave- og an-
svarsfordeling med henblik pa fortsat at sikre et operationelt og effektivt overvignings- og bered-
skabssystem.

Referencelaboratorievirksomhed

Det overordnede formaél for referencelaboratorievirksomheden er sikre den analytiske kvalitet af de na-
tionale laboratorieundersggelser, samt at medvirke til opbygning af en fornuftig kontrolplan, som sikrer
et rationelt og transparent grundlag for FVST’s beslutninger og administrative tiltag. Referencelabora-
torierne giver desuden instituttet adgang til et international netveerk af forsknings- og laboratoriekon-
takter, der pa visse af disse omréder er uundverlige.

DTU Fodevareinstituttet er p& en lang raekke omréder inden for Mikrobiologisk fedevaresikkerhed ud-
peget af FVST som nationalt referencelaboratorium (NRL) i relation til Kontrolforordningen.

Den nationale forpligtigelse som NRL jf. EU lovgivningen varetages i et formaliseret samarbejde mel-
lem DTU og FVST’s mikrobiologiske laboratorium i Ringsted. DTU bidrager saledes med forskning
og udvikling af metoder, der i samarbejde med FVST’s laboratorium etableres i rutinemassig kontrol-
sammenhang, hvor det vurderes relevant. Opretholdelse af akkreditering samt deltagelse i preestati-
onsprevninger varetages primart af FVST. DTU har akkreditering af salmonella serotypning pé vegne
af NRL; men denne aktivitet forventes overfort til FVST i lebet af 2016. DTU deltager i EU ringtests
vedr. karakterisering af salmonella, VTEC, Campylobacter og Listeria. Begge laboratorier deltager i
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EU ringtest for antibiotikaresistens. Pa virusomradet har DTU hidtidigt varetaget alle forpligtigelser
som NRL; men en del af disse forventes ogsa overfort til laboratoriet i Ringsted i labet af 2016

Endvidere er DTU Fodevareinstituttet EU-referencelaboratorium (EURL) for antibiotikaresistens og
WHO Collaborating Centre for antibiotikaresistens i fedevarebarne patogener. Dette center star bl.a.
for verdens starste Quality Assurance Test system pa omradet (mere end 100 deltagende lande). DTU
Fodevareinstituttet har i relation til den nationale og internationale referencefunktion en
ISO/IEC17025 akkreditering p& udvalgte mikrobiologiske analyser. Disse akkrediteringer omfatter
pt.3 mikrobiologiske analysemetoder og akkreditering til udbud af preestationsprevninger
(ISO/IEC17043) indenfor zoonotiske patogener og indikatororganismer i bakterieisolater (serotypnin-
ger, identifikation og resistensbestemmelse). Som konsekvens af overfersel af serotypningsanalyse til FVST
forventer DTU at lukke akkrediteringen af denne analyse inden udgangen af 2016.

Ovrige krav om akkreditering jf. NRL (Radets forordning 882/2004) honoreres via samarbejdet med
FVST’s laboratorier indenfor Center For Fadevareanalyser. Dette center satter ogsd rammerne for et
stadigt teettere samarbejde mellem FVST’s mikrobiologiske laboratorium og DTU.

Forskning

Pa det mikrobiologiske omréade retter forskningsaktiviteterne sig bl.a. mod patogene mikroorganis-
mers, herunder antibiotikaresistente mikroorganismers, vaekst, overlevelse, spredning og evolution i
hele kaeden fra jord til bord.

Forskningen har endvidere til formal at udvikle temporale og spatiale analyseredskaber til overvagning
af fodevarebarne patogener, bedre redskaber til modellering af risici, samt modeller til etablering af
smittekilderegnskaber for andre zoonoser end salmonella. Der forskes desuden i sammenhzang mellem
antibiotikaresistens og antibiotikaforbrug, og i ssmmenhangen mellem kost og tarmflorasammensaet-
ning. Aktiviteterne kan sammenfattes i folgende temaer:

a. Understettelse af vaekst 1 industrien og ressourcebesparelser — Dette omfatter bl.a. udvikling af
matematiske modeller og simple risikovurderingsverktgjer til brug for savel kontrolpersonale
som virksomheder. Ligeledes er der @get fokus pa mikrobiologisk vandsikkerhed og kvalitet
ved genanvendelse af vand.

b. Fastholde/styrke indsatsen mod kendte patogener — der forskes iser indenfor campylobacter,
salmonella, listeria samt virus og resistens.

c. Beredskab rette mod nye og 're-emerging' patogener - DTU forseger at fastholde et vist forsk-
ningsmassigt fokus pa vigtige patogener, der pa nuverende tidspunkt, ikke vurderes at udgere en
starre trussel og som derfor ikke prioriteres i den offentlige kontrol.

d. Udvikling af diagnostiske metoder og laboratorieinfrastrukturer — DTU har stor forskningsaktivitet
indenfor det diagnostiske omrade, der i stor udstraekning baseres pa nye teknologier (mikro/nano-
PCR-teknologi, sensorer, metagenomics). PA WGS-omréadet har DTU en stor forskningsindsats og
er bl.a. central aktor i det globale netvaerk ”Global Microbial Identifier” og EU-projektet COM-
PARE.

e. Estimering af den mikrobiologiske fodevarerelaterede sygdomsbyrde

f. Tarmekologi med fokus pa effekter og vurderinger af probiotika og. lign..

Resultatmal for indsatsomrddet

For 2016 har parterne fastlagt folgende resultatmél for sterre aktiviteter/serlige indsatser pa omrédet
for mikrobiologisk fadevaresikkerhed:

1. Instituttet udvikler implementeringen af matematiske modeller til brug for bl.a. sma og mellemsto-
re virksomheders risikovurderinger ved anvendelse af nye ravarer og/eller nye produktionsmeto-
der.
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2. Instituttet gennemforer en overordnet evaluering af design og metode i DANMAP efter in-
put bl.a. fra Antibiotikarddet.

3. Instituttet bidrager til vurdering af problemer med antibiotikaresistente bakterier i foder og fodeva-
rer og har serligt fokus pa udvikling af resistens gennem fodevareproduktionskaden.

4. Instituttet understetter udvikling og overforsel af laboratoriemetoder til FVST’s laboratorium i
Ringsted med sarligt fokus pa WGS-baseret serotypning af salmonella og pavisning af virus i
skaldyr.

5. Ernaring

5.1

5.2

Forskningsbaseret rddgivning

Den forskningsbaserede radgivning om danskernes kostvaner koncentrerer sig om det videnskabelige
grundlag for kostradd og neringsstofanbefalinger, om kostens og maltidets sundhedsfremmende og/eller
sygdomsforebyggende betydning, samt om danskernes fodevareforbrug og naeringsstofindtag og fysisk
aktivitet relateret til sociodemografiske baggrundsdata.

Ved at levere forskningsbaseret radgivning til FVST bidrager DTU til styrelsens lobende sagsbehand-
ling, herunder ved levering af bidrag til beslutninger og afgerelser om f.eks. ern@ringsmessige anpris-
ninger, sundhedsanprisninger, fedevarer til serlig ernzring, kosttilskud og tilsetning af naeringsstoffer.

Radgivningen omfatter desuden bidrag til prioritering og planlegning af strategier til forbedring af
kost- og méltidsvaner og erneringsstatus 1 befolkningen og bestemte befolkningsgrupper, samt ef-
fektmélinger af forskellige kost- og naeringsstofrelaterede strategier. Et mindre omrade er vurdering af
specifikationer for tilsaetningsstoffer.

DTU Fedevareinstituttet yder endvidere radgivning pa foranledning af Fedevareministeriets Klagecenter
samt bidrag til forberedelse og deltagelse i internationalt arbejde, herunder EU, EFSA, CODEX m.m..

Forskningsbaseret monitering

Estimering af danskernes indtag af naringsstoffer hviler dels pa viden om fadevarernes neeringsind-
hold og sammensetning, der er forankret i Fodevaredatabanken, og dels p&d maling af danskernes fode-
vareindtag i de nationale kostundersggelser.

En lebende opdatering og forbedring af viden om nzringsstofindholdet i vores fadevarer er helt essen-
tielt for kvaliteten af beregninger af, hvad danskernes kost indeholder. Data i Fadevaredatabanken er
desuden vigtige for andre forsknings- og undervisningsinstitutioner, sdvel som andre offentlige myn-
digheder og industrien.

Gennemforelsen af de nationale undersggelser af danskernes kostvaner og fysiske aktivitet er ligeledes
en del af DTU’s moniteringsopgaver.

DTU medvirker pé erneringsomrédet desuden til planlegning og gennemforelse af FVST’s kontrol- og
overvagningsundersggelseri form af bistand til de centralt koordinerede laboratorieprojekter.

Ydelsen er af samme karakter som referencelaboratorieopgaverne i relation til kemisk fodevaresikker-
hed (se afsnit 3.3) og omfatter bistand til udarbejdelse af projektbeskrivelser for overvignings- og kort-
leegningsundersegelser af indhold af naeringsstoffer, vitaminer og mineraler samt andre bioaktive stof-
fer i fodevarer. Endvidere omfatter ydelsen afrapportering af de gennemfarte projekter (de sakaldte ta-
belprojekter).
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Forskning

Forskningen pd ernzringsomradet skal styrke den faglige baggrund for kostradd og har hej prioritet som
en vigtig forudsatning for forskningsbaserede ernarings- og sundhedsmassige vurderinger af dansker-
nes kost og kostindtag samt formulering af evidensbaserede kostrad og naringsstofanbefalinger. Forsk-
ningen skal endvidere styrke rddgivningen om strategier til forbedring af danskeres kost- og maltids-
vaner og ern&ringsstatus. Forskningen vedr. ern&ring kan samles i folgende forskningstemaer:

a. Strategier til fremme af sunde kost- og maltidsvaner i forskellige befolkningssegmenter.
b. Danskernes kost og ernaringsstatus.
c. Danskernes fodevarer — hvad er indholdet af neringsstoffer?

d. Vitaminer og bioberigelse p.t. med fokus pa vitamin D, vitamin K og folat.

Resultatmal for indsatsomrddet

For 2016 har parterne fastlagt folgende resultatmél for sterre aktiviteter/serlige indsatser pa ernee-
ringsomradet:

1. Evaluering af FVST’s anbefalinger til hhv. skolemad og Neglehul pé spisesteder er gennemfort og
afrapporteret.

2. PC-baseret interviewredskab til gennemforelse af 24 timers kostinterview er udviklet og testet.

3. Opdatering af fedevaredatabanken med bl.a. data pa maelk og maelkeprodukter.

6. Fadevarekvalitet

6.1

Forskningsbaseret rdadgivning

Fra DTU Fedevareinstituttet rekvirerer FVST en raekke ydelser, der vedrerer de egenskaber og karakte-
ristika ved en fedevare, som har betydning for forbrugernes opfattelse af produktet — ogsa kaldet fade-
varekvalitet.

Disse ydelser tjener primeert til at understotte FVST’s arbejde med at beskytte forbrugerne mod vild-
ledning og svindel i forbindelse med fedevarer udbudt i handel. Ydelserne omfatter bl.a. forskningsba-
seret radgivning vedr. mulige konsekvenser for fadevarekvaliteten ved svindel og vildledning, samt
udvikling af og rddgivning om laboratoriemetoder og kontrolparadigmer til anvendelse i FVST’s opsyn
med foedevarekvalitet. Sidstnavnte kan indbefatte parametre som oprindelse, produktionsform, hold-
barhed og indhold.

DTU radgiver FVST i forbindelse med bade langsigtede og akutte opgaver (f.eks. ministerbesvarelser
og forespergsler til FVST fra industrien). De langsigtede radgivningsopgaver vedrerer iser FVST’s
indsats for at forbedre forbrugerbevidstheden om fodevarekvalitet.

Ydelsen omfatter ligeledes kommentering pa FVST’s informationsmateriale om fadevarekvalitet, rad-
givning vedr. sammenhangen mellem produktions- og opbevarings-/ lagringsbetingelser samt hold-
barhed; hvor holdbarhed er relateret til sensorisk spisekvalitet, mikrobiologisk betinget holdbarhed og
fordaerv samt aendringer i den kemiske sammensetning af fedevaren.

Ydelserne kan endvidere omfatte radgivning vedr.:

- Fadevareteknologi, herunder procesteknologi, kvalitetsstyring af fodevarekaeden, ol og fermente-
ring, hygiejnisk design, og ressourceeffektiviseringer, inklusiv vandforbrug.

- Fedtstoffer, proteinstoffer, lipid- og proteinoxidation, herunder antioxidanter og omega-3 fedtsy-
rer, emulgerede fodevarer, samt emballeringsmetoder.

- Ingredienser og bioraffineringer, herunder mikroalger, kunstige proteiner, bioforsterkning og re-
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duktion af spild.

- Bio-nano-teknologier, herunder nano-processering, indkapsling, biotilgeengelighed og stabilitet af
bioaktive stoffer.

- Autenticitet af fodevarer, herunder udvikling og validering af analysemetoder.

Der ridgives ogsa vedr. artsidentifikation af fisk samt vedr. kvalitet af specifikke funktionelle fodeva-
rer og spiseolier, herunder fiskeolie med sarligt fokus pa metoder til analyse af harskning.
Referencelaboratorievirksomhed

DTU har ikke referencelaboratorievirksomhed indenfor fedevarekvalitet, men instituttet kan fungere som
kontrollaboratorium pa artsidentifikation af fisk ved hjelp af protein profilering.

Forskning

Som folge af, at den gkonomiske ramme for midler til omradet fodevarekvalitet er vaesentligt reduce-
ret 1 2016 (og efterfolgende &r), vil den primere indsats ligge pa radgivningsomridet. Forskningsakti-
viteterne pé fodevarekvalitetsomrédet, der stort set er eksternt finansieret, har til formal at udbygge vi-
densniveauet indenfor det fedevareindustrielle omrade samt understette den lebende radgivning af FVST.

Forskningen vedr. fodevarekvalitet kan samles i1 folgende forskningstemaer:
a. Holdbarhed og pradiktion af holdbarhed

b. Forarbejdningsprocessernes indflydelse pa kvalitet

¢.  Optimering af kvalitet

d. Fedevarers autenticitet (se ogsa Kemisk fadevaresikkerhed)

Resultatmal for indsatsomrddet

Som navnt ovenfor forventes den begraensede gkonomiske ramme for indsatsomradet anvendt inden-
for radgivning. Dette har medfert, at parterne ikke har aftalt et resultatmal for serlige indsatser inden
for Fadevarekvalitet.

7. Tvaergaende aktiviteter

7.1

Internationalt arbejde

Med henblik pé at styrke det faglige grundlag og indsamling af data og viden til brug for rddgivning og
risikovurderinger deltager DTU Fodevareinstituttet i det internationale arbejde pé relevante omrade,
herunder EFSA, WHO, OECD, CEN, ENGL og IDF’s danske nationalkomiteer, i den udstreekning det
ud fra faglige og ressourcemaessige grunde er hensigtsmeessigt. Flere af disse opgaver gennemfores som
finansierede kontrakter, der ret direkte understotter den danske myndighedsbetjening.

De internationale aktiviteter omfatter iser deltagelse i arbejdet i Den Europaiske Fadevaresikkerheds-
autoritet (EFSA), der giver DTU Fadevareinstituttets eksperter en direkte mulighed for at pavirke EF-
SA’s udtalelser og vurderinger. Samtidig giver arbejdet i EFSA instituttet en optimal baggrund for
radgivning af de danske myndigheder til brug for den nationale handtering af sager og til brug for en
dansk stillingtagen til sagsbehandlingen i Kommissionen.

Medarbejdere fra DTU Fodevareinstituttet deltager som faglige eksperter i en reekke af EFSA’s pane-
ler og arbejdsgrupper. Omkostningerne ved rejse og ophold i forbindelse med meodevirksomhed daek-
kes af EFSA, medens DTU Fadevareinstituttet dekker den anvendte arbejdstid.

Endvidere varetager DTU Fadevareinstituttet opgaven som EFSA Focal Point (samarbejdscenter) for
Danmark, og fungerer som kontaktled mellem FVST og EFSA. DTU Fedevareinstituttet sikrer i den
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forbindelse videreformidling af relevante informationer til FVST, herunder EFSA’s forhandsinforma-
tioner — de sdkaldte ”’prenotifikationer” - om offentliggerelse af EFSA’s risikovurderinger m.v.

DTU Fodevareinstituttet tilstreber at tilgodese Miljo- og Fadevareministeriets og FVST’s behov i alle
internationale fora og aktiviteter.

I det omfang instituttets deltagelse 1 internationale fora pavirker FVST’s mulighed for at gere brug af
DTU Faedevareinstituttets ydelser, kan dette bringes op i chefstyregruppen med henblik pd en nermere
prioritering.

Uddannelse

DTU Fedevareinstituttet er i stigende grad involveret 1 undervisning og uddannelse. Til instituttet er
der sdledes tilknyttet et stigende antal speciale- og ph.d.-studerende, der ofte bidrager til losning af den
forskningsbaserede rddgivning af myndighederne.

Erhvervsdialog

Parterne er enige om, at gennemforelse af nerverende aftale forudsetter en konstruktiv og direkte dia-
log mellem DTU Fodevareinstituttet og de relevante erhvervssektorer. Dialogen omfatter savel resulta-
ter fra forsknings- og udviklingsprojekter som input til strategisk udvikling og udformning af nye akti-
viteter og projekter.

Kommunikation og synlighed

For at synliggere nytten af DTU Fedevareinstituttets aktiviteter og forskningsresultater, udsender insti-
tuttet lebende nyhedsbreve, pressemeddelelser og populaervidenskabelige artikler. Instituttet bruger en
lang reekke kanaler — bl.a. hjemmesider, sociale medier, fagmedier, DTU’s medier, samt brede og re-
gionale medier som TV, dagblade og radio. Nar det er relevant orienteres FVST forud for kommunika-
tion til offentligheden.

Synergi

De forskningsressourcer, som instituttet fir fra aftalebevillingen, bruges i vidt omfang som medfinan-
siering af eksternt finansierede projekter, der direkte understatter myndighedsbetjeningen. Hermed
udnyttes en vasentlig synergieffekt mellem myndighedsbetjeningen og de evrige forskningsaktivite-
ter.

I tilleeg til synergieffekterne mellem myndighedsbetjeningsopgaverne og institutternes gvrige aktivite-
ter, er der ogsé gode samarbejdsrelationer mellem DTUs institutter, som er med til at sikre den faglige
bredde i myndighedsbetjeningen.

Tveergdende resultatmdl
For 2016 har parterne fastlagt folgende tvaerfaglige resultatmal for sterre aktiviteter/serlige indsatser:
1. Instituttet videreudvikler samarbejdet med BfR og Anses pd omradet vurdering af vilde planter.

2. Instituttet forbereder indenfor MedVetNet en omfattende ”One Health”-ansggning til et EU Joint
Programme Initiative (JPI), der forventes udbudt i 2017.

3. Instituttet indgér aktivt i forberedelserne til et Food KIC (Knowledge Innovation Community), der
forventes udbudt af EIT (European Institute of Innovation & Technology) i 2016.

4. Instituttet oger antallet af videnskabelige artikler baseret pa radgivningsrapporter leveret til FVST
Instituttet gennemforer dialogmeder med udvalgte fadevareerhvervsgrupper/organisationer.

6. Instituttet samlokaliseres i 2016 med DTU Aqua og DTU Vet pa Lyngby campus. I den anledning
igangsattes et samarbejde om felles udnyttelse af relevante infrastrukturer pa de tre institutter. [
forste omgang vil der blive set pd mulighederne indenfor mikroskopi og histologi.

7. Instituttet formulerer og effektuerer i samarbejde med DTU Nanotech et mél for udvikling af ny
analytisk teknologi.
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8. Beredskab i forbindelse med akutte og alvorlige haendelser

DTU Fadevareinstituttet er en essentiel del af det samlede nationale fedevareberedskab og yder nedvendig
bistand til FVST i forbindelse med akutte og/eller alvorlige heendelser af samfundsmaessig relevans (f.eks.
trusler mod folkesundheden eller vaesentlige politiske emner) uanset tidspunkt og 1 hvor hej grad, FVST i
forvejen har gjort brug af instituttets bistand.

Beredskabsaktiviteter gdr om nedvendigt forud for alle andre opgaver finansieret af FVM 1 instituttet, lige-
som Fedevareinstituttet om nedvendigt kan omstille disse opgaver til at indgé i beredskabssituationer.

Beredskabet omfatter alle de menneskelige, materielle og faglige ressourcer, som DTU Foadevareinstituttet
rader over, herunder alle instituttets kompetencer og viden, der er indsamlet over mange &r gennem egen
forskning og i samarbejde med FVST gennem é&rlige kontrol-, overvagnings- og kortleegningsundersogelser.
Beredskabet omfatter bade et analytisk redskab og et laboratoriemassigt beredskab.

Beredskabet inden for fedevareomradet kan — efter naermere aftale i chefstyregruppen — ogsa anvendes i
relation til foderstoffer, nar der er behov for det.

Beredskabet vil bdde kunne s&ttes ind ved lgsning af overvégnings- og kontrolundersegelser af hastende
karakter og ved mere langsigtede mélrettede forskningsbaserede underseggelser, hvor det drejer sig om ind-
samling af data til neermere belysning og lesning af hejt prioriterede fadevareproblemer.

Beredskabet omfatter DTU Fodevareinstituttets fire afdelinger samt to serlige forskningsgrupper:
Afdeling for Risikovurdering og Ernering
Afdeling for Mikrobiologi og Produktion
Afdeling for Kost, Sygdomsforebyggelse og Toksikologi
Afdeling for Fadevareteknologi
Forskningsgruppen for Kemisk Fadevareanalyse
Forskningsgruppen for Genetisk Epidemiologi
Alle afdelinger og forskningsgrupper i DTU Fedevareinstituttet er etableret pa en sédan méde, at eksisteren-

de faciliteter og udstyr kan anvendes i en krisesituation. Beredskabskapaciteten kan udvides til at omfatte
andre ressourcer ved DTU, hvis det er nedvendigt.

DTU Fadevareinstituttet har ansvaret for, at instituttets personale og faciliteter er til rddighed for beredskabet,
og at opgaverne udferes i den prioritet, der enskes af FVST.

I situationer, hvor der er akut behov for en indsats, herunder analytiske bestemmelser, fakturerer DTU Fede-
vareinstituttet FVST for de ekstraordinare omkostninger. Der kan i det omfang DTU Fadevareinstituttet kan
effektivisere analyserne aftales en lavere enhedspris, nr mange prover af samme type skal analyseres.

Ved beredskabsaktiviteter af l&engere varighed kan der veere ekstraomkostninger bl.a. til betaling af overar-
bejde og til kost og logi for medarbejdere, der kommer fra andre afdelinger, samt tabt arbejdsfortjeneste i
forbindelse med udskydelse af arbejde med eksternt finansierede aktiviteter eller afvisning af indkomne sa-
ger. Desuden kan der vere ekstraomkostninger til indkeb af ekstra materialer og udstyr. DTU Fadevareinsti-
tuttet har ingen skonomiske reserver til sddanne ekstraomkostninger, som derfor forudsettes deekket ad anden
vej.

Beredskabet ledes af en af FVST udpeget krisestabschef. DTU udpeger en ansvarlig for hdndtering af krisen.
De to repraesentanter prioriterer i feellesskab opgaverne, s behov for input fra instituttet til handtering af
krisen tilgodeses.
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I fald der opstér uenighed om forholdsregler/instrukser, skal der efterfolgende ske en foreleggelse for kon-
traktens parter, jf. rammeaftalens pkt. 10. I en beredskabssituation kan uenigheder om losningen af bered-
skabsopgaver ikke f& opsattende virkning pd de angivne befojelser fra beredskabets leder.

9. Samarbejde og opgavevaretagelse

9.1

9.2

9.3

Faglig chefstyregruppe

Det faglige samarbejde mellem DTU Fadevareinstituttet og FVST samt radgivning af styrelsen og op-
folgning pa status for aftalte konkrete opgaver varetages i overensstemmelse med rammeaftalens be-
stemmelser af en faglig chefstyregruppe, der bestér af Fadevarestyrelsens direktor for Kunder og Ud-
vikling, direkteren for fodevareomrddet samt cheferne for styrelsens enheder for Foder- og Fedevare-
sikkerhed”, ”Kemi og Fadevarekvalitet” samt ”Ernaering”. DTU Fodevareinstituttets deltagere i chef-
styregruppen omfatter instituttets direktion samt cheferne for instituttets faglige afdelinger. Efter behov
kan begge parter supplere med relevante medarbejdere.

FVST varetager formandskab og sekretariatsfunktion for gruppen.

Efter opleeg fra de berarte enheder i begge institutioner aftaler chefstyregruppen arligt den naermere
prioritering og beskrivelse af radgivningen og af de ydelser, som DTU Fadevareinstituttet skal levere
til FVST, jf. punkt 2 i denne aftale. Konkrete problemstillinger pa de enkelte faglige omréder droftes
direkte mellem enhedschefen i FVST og afdelingschefen for det pageldende omrade i DTU Fedevare-
instituttet inden emnet evt. foreleegges chefstyregruppen.

Faglige tveergdende medarbejdergrupper

Tvergiende medarbejdergrupper bibeholdes eller oprettes efter behov i nedvendigt omfang inden for
de specifikke faglige omrader til lobende gensidig information og dreftelse af de faglige tiltag inden
for fedevarekvalitet, risikoh&ndtering og -vurdering samt udformning af forslag til FVST’s kontrolop-
gaver.

Sagsbehandlingstider

I sager, hvor FVST skal bruge en udtalelse fra DTU Fadevareinstituttet, som led i behandlingen af en
sag, der vedrerer en borger eller en virksomhed, tilstreber DTU Fodevareinstituttet at sagsbehand-
lingstiden som udgangspunkt holdes under 3 méaneder.

I andre sager, hvor der indhentes bidrag fra DTU, vil der kunne opereres med kortere eller l&ngere fri-
ster end 3 méneder. Kortere frister vil typisk gelde for sager, hvor der skal indhentes bidrag til igang-
verende forhandlinger om ny EU-lovgivning, behandlingen af sager med tilknytning til den hjemlige
politiske proces, kontrol af sikkerheden af allerede markedsferte produkter eller patenkte tilsetninger
af neringsstoffer og lignende. Langere frister kan vaere nadvendige f.eks. ved mere komplicerede sa-
ger, herunder bl.a. kvantitative risiko- og sundhedsvurderinger, eller tilfeelde hvor der er tale om flere
sammenfaldende komplicerede sager, der skal behandles af flere sagsbehandlere.

I alle tilfzelde geelder, at DTU Fodevareinstituttet ved modtagelsen af sagen foretager en vurdering af
den forventede sagsbehandlingstid. Hvis denne skennes at vaere af leengere varighed end normalt, afta-
ler parterne de naermere tidsfrister for besvarelserne under hensyntagen til FVST’s behov og sagens
narmere karakter.

DTU Fadevareinstituttet skal bestrebe sig pd at behandle sagerne, sé& de fastsatte tidsfrister kan respek-
teres. Med henblik pé dette preciserer FVST ved henvendelsen til DTU Fedevareinstituttet, hvad op-
gaven drejer sig om (eks. orientering uden forventning om besvarelse, vurdering af grundlaget for en
anprisning, sundhedsmeessig vurdering m.v.) og forbereder sagen med de oplysninger, som styrelsen
ligger inde med.

DTU Fedevareinstituttet skal pa et sa tidligt tidspunkt som muligt orientere FVST, hvis der i en sag er
problemer med at levere inden for den aftalte tidsfrist.
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10. Ressourceanvendelse i 2016!

Ifolge regeringens forslag til finanslov for 2016 udger FL§ 24.33.03.30 1 alt 221,7 mio. kr., som fordeles
mellem DTU Fodevareinstituttet og DTU Veterinarinstituttet i henhold til den ved fusionen fastsatte forde-
ling. Dog er FL§ 24.33.03.30 1 2016 forhejet med 5,8 mio. via overfersel fra ydelsesaftale 3 (DTU Aqua),
som fordeles ligeligt mellem DTU Fodevareinstituttet og DTU Veterinarinstituttet. Midlerne til betaling til
Statens Ejendomsadministration (SEA-ordningen) fordeles pa institutterne efter deres faktiske bygningsfor-
brug.

DTU Fedevareinstituttets andel af FL.§ 24.33.03.30 udger 128,0 mio. kr. (inklusiv 7 mio. kr. til SEA). Belo-
bet inkluderer ca. 4,6 mio. kr. eremeerket til mikrobiologisk fedevaresikkerhed og husdyrsundhed som led i
Veterinzrforlig I, samt en bevilling pa 10 mio. til styrkelse af beredskabet for kemisk fodevaresikkerhed.
Fadevareinstituttets andel af de fra DTU Aqua overferte midler (2,9 mio. kr. 1 2016) fordeles ligeligt pd ind-
satsomraderne "mikobiologisk fedevaresikkerhed’ og *fedevarekvalitet’. Restsummen pa 103,5 mio. kr.
(ekskl. SEA) fordeles mellem indsatsomraderne efter den fordelingsnegle, der kan udledes af rammeaftalens
tabel 1.

Til det omréde, der tidligere 1a under afdeling for Fiskeindustriel Forskning, tilferes instituttet 2,9 mio. kr. fra
finanslovens § 24.33.03.20, svarende til 3,88 % af bevillingen hidrerende under denne underkonto.

Det skal understreges, at aftalebevillingen i overensstemmelse med rammeaftalen bl.a. anvendes som medfi-
nansiering for at tiltreekke eksterne forskningsmidler. Herved sikres at effekten af bevillingen kan udbygge
og styrke DTU Fedevareinstituttets videnskabelige grundlag for betjening af FVST.

Som udgangspunkt leser DTU Fodevareinstituttet de beskrevne opgaver i den udstraekning, det er fagligt
muligt inden for de givne ekonomiske rammer. DTU Fadevareinstituttet foretager en lobende registrering af
de anvendte ressourcer, og de leverede ydelser. Instituttet udarbejder pa det grundlag halvarsvise statusopge-
relser over ressourceforbruget og leverede ydelser, der fremlegges og diskuteres pd meder i ledelsesgruppen
og chefstyregruppen.

I det daglige vil radgivningen typisk forega ved, at FVST anmoder om en udtalelse fra DTU Fadevareinsti-
tuttet, eller der nedsaettes en projektgruppe ved mere omfattende konkrete sager. Da ressourcerne til radgiv-
ningen befinder sig i DTU, og styrelsen ikke har budget til eller vil forvente at finde tilstreekkelig kvalificeret
raddgivning andre steder fra, skal DTU Fodevareinstituttet i videst muligt omfang vedligeholde sin kompeten-
ce pa fagomraderne ogsa i relation til de aspekter, der omfatter bistand til risikohandtering. Denne aktivitet
vil saledes vaere en del af rddgivningen.

De allokerede ressourcer fordeles pa de 4 indsatsomrader som angivet i tabel 3, under hensyntagen til begge
institutioners behov og ensker. Der henvises til rammeaftalen for n&rmere oplysning om bevillingsmassige
forhold og forbehold.

' Da FL2016 endnu ikke er vedtaget ma de angivne tal tages som forelobige tal.
? Der udarbejdes specifikt arbejdsprogram samt afrapportering for anvendelsen af midlerne inden for Veterinarforlig IT
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Tabel 3: Ressourcefordeling pd indsatsomrdderne (mio.kr.)"

FFL16 = ) FVF III
o =
% on ?I) a0 ) 5 —
o |8 | 2E | S5 £ | 25 |oB g
Q| 2 & oS = 2 s | PG| POT o
<2 | = [z g = | £S5 | 358 =<©
SE|QE| 5 5 TE| 258 3
@ “» = = AL |Ax = n
Kemisk fodevare- FVF III
: 3
sikkerhed 44,1 69| 61| 39| 90| 55 2,7| 100| 441
Mikrobiologisk VFII
p 4
fodevaresikkerhed 47,8 10,8| 94| 216| 14 46| 47,8
Ernaring
34,1 12,1 4,9 17,0 0,0 0,0 341
Fedevarekvalitet™ ®
2,0 2,9 2,5 0,0 2,5 0,0 0,0 4,9
Sum i alt
128,0 2,9 28,5 15,3| 65,4 7,0 14,6 130,9

1) De angivne tal er brutto-tal, der omfatter ressourcer til bade direkte og indirekte omkostninger (herunder infrastruktur)

2) SEA er fordelt pa bevilling § 24.33.03.30 og fordelt efter institutternes faktiske bygningsforbrug. Samlet udger SEA-midler
til Veteriner- og Fadevareinstituttet 17,9 mio. kr., hvoraf DTU Fedevareinstituttets andel er ca. 7 mio. kr.

3) §24.33.03.30 er forhejet med 10,0 mio. kr. &rligt fra 2011 til styrkelse af beredskabet i forbindelse med kemi i fodevarer.
Forst efter denne allokering er der foretaget fordeling af aftalebevilling til evrige indsatsomréader.

4) Med Veterin®rforlig II allokeres 26 mio. kr. til Mikrobiologisk fedevaresikkerhed og Husdyrsundhed (antibiotikaresistens),
fordelt med 6,5 mio. kr. arligt i perioden 2013-2016, og forst efter denne allokering er der foretaget fordeling af aftalebevil-
ling til gvrige indsatsomrader. DTU Fedevareinstituttets andel udger ca. 4,6 mio. arligt i aftaleperioden.

5) Som folge af endrede forudsatninger pd EHFF-programmet overferes 2,9 mio. kr. arligt i 2015 og i 2016 fra ydelsesaftale 3
(det akvatiske omréade) til ydelsesaftale 2 (fadevareomradet). Dette sker i medfer af ordinaert eendringsforslag til FL15, og
som meddelt DTU i skrivelse af 2. okt. 2014. (FVM's j.nr. 23955). Midlerne fordeles ligeligt pé indsatsomrédderne *'mikobio-
logisk fadevaresikkerhed’ og *fedevarekvalitet’.

6) Bortset fra den i note 5 nevnte overforsel fordeles FL§ 24.33.03.20 i perioden 2014-2017 med en faldende andel til indsats-

omradet Fodevarekvalitet. Opgaver under indsatsomradet vil sd vidt muligt blive viderefort, men skal fremover medfinan-
sieres via FL§ 24.33.03.30. For den i note 5 navnte overforsel udger indsatsomréadets andel af FL§ 24.33.03.20 i alt 3,88% i
2016, faldende til 2,30% i 2017. Den heraf folgende bevillingsreduktion inden for ydelsesaftalen udmentes ved ompriorite-
ringer og opgavebortfald efter serskilt draftelse mellem Fodevarestyrelsen og Fadevareinstituttet.
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Kemisk fgdevaresikkerhed - Radgivning

Bemaerkninger

Generel radgivning inden for kemisk fadevaresikkerhed
- Gennemgang af EU forslag

- Omfatter bade kemiske forureninger, tilseetningsstoffer, aromastoffer, ingredienser, GMO, processer, planter og toksiner,
fedevarekontaktmaterialer mv. Omfatter ogsa konkrete vurderinger af fx stoffer til positivlisten over indholdsstoffer.

Lgsbende opdatering af overvagningsrapporterne for kemiske forureninger og pesticider.

Belysning af fedevaresikkerheden ved marine fgdevarer, herunder tilstedevaerelsen af visse miljgforureninger

Radgivning om biocider og udarbejdelse af krav til dokumentation i forbindelse med ansggning og godkendelse

Toksikologisk radgivning om kosttilskud

Udredningsprojekt vedr. bisphenol A (BPA). Projektet skal belyse, hvilke produkter der bidrager mest til vores ekspone-ring til
bisphenol A, dvs. at bade maengden af bisphenol A i produkterne og vores indtag skal indga i betragtningerne. Studiet kan evt.
foretages i samarbejde med Fgdevarestyrelsens laboratorium i Arhus, der kan foretage analyser af bisphenol A i udvalgte produkter.
Resultaterne fra projektet skal bruges som input til Fedevarestyrelsens samarbejde med erhvervet om at nedbringe forbrugerens
eksponering til bisphenol A fra emballage.

Kemisk fodevaresikkerhed - Monitering og databanker

Screeningsanalyse for pesticider — analyse af 100 prgver

Bestemmelse af pesticider i fraktioner af korn. Undersggelse af hvorledes pesticidrester er fordelt mellem kliddet og den resterende
kerne (evt i andre fraktioner af kernerne).

534 (inkl 86) Perchlorat og chlorat i frugt og grgnt samt andre fgdevarer, analyse af 50 prgver

158 Mykotoksiner i korn og kornprodukter: analyse af 20 prgver for meldrgjealkaloider

348 Cykliske siloxaner, D4 og D5, i bageforme, mad- og bagepapir: analyse af 25 prgver

378 Bromerede flammehammere i animalske fgdevarer: analyse af 10 prgver

434 Saponiner i Quinoafrg: analyse af 20 prgver NB afhaenger af metodeudvikling, NRL

Xxx Nitrosaminer i kgdprodukter. Indledende undersggelse af om tilseetning af nitrit giver dannelse af ukendte nitrosaminer i
kedprodukter. Opgaven er af meget betydelig omfang laboratoriemaessigt og kraever udvikling af nye metoder) og kan ikke afsluttes i
2016. Der udarbejdes detaljeret projektbeskrivelse.

Indberetning af kemiske data til EFSA/EU, herunder implementering af DataEX-2
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Kemisk fedevaresikkerhed (fortsat) - Referencelaboratorier

Bemaerkninger

Nationalt Reference Laboratorium (NRL)

Varetagelse af NRL funktion i forhold til mykotoksiner, naturlige toksiner, alge toksiner, tungmetaller, fedevarekontaktmaterialer,
pesticider, dioxiner, PCB, rester af visse veterinaere legemidler m.v.

Varetagelsen indebaerer bl.a.:

- Deltagelse i aktiviteter j.f. EU 882/2004 artikel 33 pkt a-e

- Validering af fund

- Kemisk analytisk beredskab

- Afholdelse af en referencelaboratoriedag

- Bistand til FVST laboratorier ift. faglig vejledning og metodeudvikling

Udvikling af metode til bestemmelse af perchlorat og chlorat i flere matricer. Udvidelse af frugt og grent metoden til ogsa at omfatte
modermalkserstatning, mejeriprodukter, babymad baseret pa frugt og grgnt, te og krydderrier.

Udvikling af metoder til pyrrolizidinalkaloider i honning, maelk, g og te

Udvikling af metoder til saponiner i quinoa og andre fgdevarer forsaettelse fra 2015, da opgaven er relativ kompleks.

Udvikling af metoder til screening for mykotoksiner i nye fgdevarer. Der introduceres mange nye fgdevarer som "health food”: teff,
vilde ris, amaranth, og quinoa, men vi ved meget lidt om forekomst af mykotoksiner i disse. Der er ofte tale om andre
svampeslaegter/andre arter og andre metabolitter end de nuvaerende kontrolmetoder er fokuseret pa. Malet er et billede af, hvilke
toksiner, der er relevante i de nye fgdevarer.

Metodeudvikling til nye fluorerede stoffer i plast og papir: udvikling af metoder til bestemmelse af indhold og migration af de
fluorstoffer, inkl. slipmidler i formstgbt plast, der bruges som erstatning for PFOA (fra positivlisten for plast) og fluorerede stoffer
baseret pa FTOH i papir.

Kemisk fodevaresikkerhed - Forskning (udover FgdevareForlig 3)

Udvikling af metoder til test for allergenicitet i “COST action” projekt

Udvikling af metode til forudsigelse af risikoen ved utilsigtet indhold af allergener i fgdevarer

Undersggelse af effekter af en kemisk cocktail af hormonforstyrrende stoffer pa immunsystemets udvikling i rotter.

Arsenspeciering. Undersgge speciering af arsen i forskellige fgdevarer, herunder ogsa andre relevante specier end iAs og som er
toksiske, f.eks. DMA, arsenolipider og As-sugars. Udvikle tilsvarende analysemetoder baseret pa koblet kromatografi og ICP-MS (evt til
senere brug pa FVST regionslab). Der udarbejdes projektbeskrivelse med angivelse af, hvad det er muligt at na i 2016.

Migration af nanostrukturer fra fédevarekontakt materialer. DTU FOOD har for eksterne midler ansat en postdoc pa omradet. Der
allokeres et mindre belgb til driftmidler fra MFVM-bevillingen til kemiomradet
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Kemisk fedevaresikkerhed (fortsat)

Bemaerkninger

Fedevareforlig 3 (FVF3) - udenfor rammeaftalen

Miraculix, Styrket risikovurdering af kemikalier
Tilvejebringelse af information om kemiske forureninger og deres sundhedsskadelige effekter individuelt og i cocktails:

- Tilvejebringelse af nye toksikologiske data
- Udvikling af vaerktgj til vurdering og handtering af kombinationseffekter

- Videreudvikle og forfine de eksisterende tilgange fra dansk og europaeisk side ved vurdering og handtering af kombinationseffekter

Metrix, Risikorangering og integreret risk-benefit vurderinger

- Udvalgte fgdevarerisici fra forskellige kilder er kvantificeret.

- Statusartikel om helhedsvurderinger er sendt af sted for publicering.
- Resultater fra en helhedsvurdering foreligger.

- Et nationalt seminar om helhedsvurderinger er afholdt.

Nye analyse og screeningsmetoder til fadevareovervagning

Udvikling af screeningsmetoder baseret pa GC og LC - ngjagtig massespektrometri sa der kan monitoreres for langt flere kemiske
parametre i samme analyse. Indsatsen forventes at give vaesentligt forbedret kemisk overvagning, at levere nye metoder og
teknologier til monitorering samt at skabe grundlag for monitorering af risici, der ikke kan pavises med traditionelle analysemetoder.

- Udvikling af target screening pa tveers af stofgrupper f.eks. pesticider og mykotoksiner i korn
- Kvantificering ved screening uden standarder

- Kortlaegning og database for effektiv pavisning af ugnskede stoffer

- Screening og monitorering af nanopartikler og mikroplast i fgdevarer

- Udvikling af analytisk teknologi (samarbejde med DTU Nanotech)

Kemisk fodevaresikkerhed - Aftalte ydelser finansieret af FVM udenfor rammeaftalen (gebyrfinansierede)

MRL greenseveaerdi fastszettelse

Veterinaere laegemiddelrester under direktiv 96/23

Godkendelse af desinfektionsmidler, pattedyp og yverhygiejne

Godkendelse af enzymer, naringsstoffer og kosttilskud

Importtolerance for pesticidrester

Opfyldelse af sprgjtemiddelstrategien

Novel food — udarbejdelse af vurderingsrapporter
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Mikrobiologisk feadevaresikkerhed - Radgivning

Bemaerkninger

Radgivning ad hoc

Radgivning vedr. nationale sarregler

Radgivning og risikovurdering af identificerede muligheder og af nye scenarier for vandeffektiviseringer

Risikovurderinger ved sendrede krav til temperatur- og tidsforhold under opvarmning, varmholdelse, nedkgling og opbevaring af
fedevarer

Risikovurderinger i relation til forskellige typer af ”stalddgrssalg”, herunder salg af fersk kgd som fglge af gget interesse for distribution
direkte fra primaerproducenter.

Radgive vedr. nye principper for fédevaresikkerhed (vedr. FVF IIl), herunder
- radgive vedr. informationsmateriale

- radgive vedr. mulighed for brug af sekunda-vand

- effekt af vask af frugt og grentsager

- husdyrggdning som smittekilde for gkologiske produkter

- screene og radgive om virus i frosne beer

Radgive vedr. campylobacter hos fjerkrae (vedr. FVF )

Radgive i forbindelse med salmonella hos fjerkree og svin, samt den fortsatte indsats overfor salmonella og STEC hos kvaeg (vedr. FVF
1)

Understgtte implementering af WGS til karakterisering af Listeria, Salmonella, STEC og resistens i samarbejde med laboratoriet i
Ringsted for at sikre, at metoden bliver en del af FVST’s analyseprogram (vedr. FVF 1l1)

Ad hoc kvantitative risikovurderinger f.eks. i relation til forhandsgodkendelser og aktivitetsbaseret kontrol

Deltagelse i tekniske arbejdsgrupper/styregrupper i forbindelse med Campylobacter og Salmonella handlingsplaner

Radgivning til FVST’s vicechair pa en Codex-arbejdsgruppe, der har til formal at udarbejde ”guidelines for the control of
nontyphphoidal Salmonella spp. in beef and pork meat”

Radgivning i forbindelse med Sanitary Survey pa muslingeproduktion

Radgivning i forbindelse med gget indsats for Listeria og STEC

Radgivning, risikovurdering samt evt. specialkarakterisering pa resistensomradet, f.ex. ESBL og carbapenemase-resistens

Deltage i EFSA’s Emerging Risk netvaerk

Sikkerhedsvurderinger af pree- og probiotika
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Mikrobiologisk fedevaresikkerhed - Monitering og databanker

Udarbejde Salmonella smittekilderegnskab

Varetage nationale zoonoseovervagning inkl. formidling til interessenter

Udarbejde Annual Report

Indrapportere danske mikrobiologiske data til EFSA

Varetage kommunikation med EFSA vedr. zoonoser og udbrud (Task Force on Zoonoses Monitoring Data, Task Force on Foodborne
Outbreaks)

Bidrage til prgveprojekter indenfor mikrobiologiske patogener

Bidrage til prgveprojekter indenfor antibiotikaresistens

Udarbejde DANMAP rapporten

Foretage overordnet evaluering af design og metode i DANMAP efter input fra Antibiotikaradet

Deltage i EURL indsats vedr. opbygning af faelles databaser for udbrudsberedskab

Mikrobiologisk fedevaresikkerhed (fortsat) - Referencelaboratorier

Bemaerkninger

Opretholde akkreditering af salmonella serotypning indtil metoden er akkrediteret i Ringsted (1. halvar 2016)
Evt. opretholde serotypning som referencemetode (ikke-akkrediteret)

Deltage i EURL preaestationsprgvninger for karakterisering af salmonella, VTEC, campylobacter og listeria ved PFGE og MLVA

Opretholde PFGE/MLVA som sekundaer typningsmetode

Understgtte etablering af virusanalyser pa FVST’s laboratorium i Ringsted

Bidrage med mikrobiologiske, evt. epidemiologiske kompetencer i Den Centrale Udbruds Gruppe (DCUG)

Mikrobiologisk fedevaresikkerhed - Forskning (udover FedevareForlig 3)

Udvikle procedurer samt platform for deling af WGS data til udbrudshandtering og overvagning mellem FVST, SSI og DTU

Gennemfgre typning til understgttelse af smittekilderegnskab (Salmonella) og udbrudseftersporing
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Mikrobiologisk fedevaresikkerhed (fortsat)

Bemaerkninger

Fedevareforlig 3 (FVF3) - udenfor rammeaftalen

SKR Campy

Ny campylobacter handlingsplan og dens implementering

Alternativer til salmonella-serologi: udvikling af redskab baseret pa egenkontroldata fra svineslagterier

Optimering af smittekilde-regnskab for Salmonella

Case-by-case, fersk kgd

Risikorangering frugt og grgnt

Slagtehygiejenens betydning for kvantitative output af antibiotikaresistens

ESBL udvikling hos slagtekyllinger

Spredning af resistens i produktionskseden

Fokuseret offentlig kontrol og redskab til vurdering af virksomheders kontrolresultater

Isolatcenter

Midler overfgrt fra DTU Aqua's del af Rammebevillingen (2015 og 2016)

Udvikling af generisk model til mikrobiologisk risikovurdering

Videreudvikling af matematiske modeller

Undersgge muligheden for at anvende indikatorer for listeria

Andel af Veterinaeraftale 2 (VF2)

Udvikling af metoder til maling af fadevarebdren zoonotisk resistens pa besaetningsniveau, samt udvikling af en beszaetningsspecifik
beslutningsstgttemodel, der kan praediktere effekten af andringer i antibiotikaanvendelsen pa forekomsten af zoonotisk resistens.
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Ernzering - Radgivning

Bemaerkninger

Strategier til fremme af sunde kostvaner i forskellige befolkningssegmenter, herunder danskernes kost og ernaeringsstatus

Daginstitutionsanbefalinger — Deltagelse i konvertering af det videnskabelige grundlag til enkelt og letforstaeligt materiale

Evaluering af skolemadsanbefalinger afsluttes

Anbefalinger vedr. spisesteder:

- Evaluering af Version2.0 af Ngglehul pa spisesteder eller alternativt projekt
- Evaluering af indsats pa erhvervsskoler

- Udvikling af rad vedr. brug af salt

Anbefalinger vedr. madpakker til skolebgrn, radgivning vedr. udarbejdelse af forenklede anbefalinger

Opdatering af Den nationale Kosthandbog, bidrage til samarbejdsprojekt med Sundhedsstyrelsen, Kost & Ernarings-forbundet samt
Foreningen af Kliniske Diaetister

Koordinering af kostanbefalinger inden for de forskellige arenaer (skoler, dagtilbud, arbejdspladser m.v.)

Forbrugernes motivation for at indtage kosttilskud — viderefgrt fra 2015

/Zldres kost over tid. Analyse afrapporteres

Bidrage med viden til Projekt Sund mad i arbejdstiden

De nationale kostundersggelser:

- DANSDA: 2 E-artikler: risikogrupper i relation til overvaegt, fysisk inaktivitet og kost.

- Opdatering af tidligere E-artikel ”"Kostens Betydning for bgrns sundhed og overvaegt”

- Opfglgning pa kostundersggelse blandt sma bgrn: fx vedr. jern og jernholdige maltider

Lgbende radgivning: Vedr. kostvaner, indtag af fedevarer og nzeringsstoffer, herunder bl.a. vedr. jod og vitamin D og spad- og
smabgrn.

EFSA’s ekspertgrupper/netveerk, deltagelse i netveerk vedr. fgdevareindtagsdata

Nezeringsstoffer i danskernes fgdevarer

Lgbende radgivning: ad hoc besvarelse af spgrgsmal om fgdevarernes indhold af makronzeringsstoffer (f.eks. kostfiber og
transfedtsyrer), vitaminer, mineraler, tilsaetningsstoffer m.v. herunder sendringer ved tilberedning i hjemmet og i industriprocesser

Betydning af opdraetssystemer og dyrkningsformer for fadevarens indhold af vitaminer og mineraler.
Vitaminer og mineraler — metabolisme og aktivitet af de enkelte aktive forbindelser
Tilseetningsstoffer specielt specifikationer

Sammensatning af fgdevarer til seerlig ernaering

Bidrag til det forberedende arbejde i CODEX og EU
Sagsbehandling og klagesager samt deltagelse i tvaergaende mgder og grupper
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Ernzering - Radgivning (fortsat)

Bemaerkninger

Radgivning vedr. det ernaeringskemiske omrade

Metoderadgivning inden for vitaminer, mineraler og makronaeringsstoffer

Optimere metode til carotenoider i frugt og grgnt (pa basis af plan udarbejdet i 2015)

For vitaminer, der pt. bestemmes ved mikrobiologisk metode (B12-vitamin, niacin, biotin og pantotensyre) udvaelge og evt. optimere
kemisk(e) metode(r) for bestemmelse af indhold i fedevarer. | 2016 fokuseres pa niacin.

Folat - samarbejdet i regi af NMKL fortsaetter omkring sammenligning og forbedring af analysemetoder.

Ernzering - Monitering og databanker

Fgdevaredatabanken, herunder Ipbende udvikling:
- Minimum én opdatering i 2016

- Gennemfgrelse af diverse projekter herunder vareundersggelser og analyseprojekter, der tilvejebringer nye data, som er
ngdvendige for at udvide og forbedre Fgdevaredatabanken og dermed beregninger i forbindelse med kostundersggelsen.
- Monitering af saltindhold og saltindtag via gennemfgrelse af vareundersggelser og analyseprojekter i henhold til faelles plan.

- Neaeringsindhold i kantinemad, afrapporteres
- Udvikling af nyt database-software igangsat.

Kostunders¢§elser: Se under forskning vedr. metodeudvikling

Ernzering - Referencelaboratorier

Opretholdelse af akkreditering indenfor strategisk vigtige omrader bl.a. vitaminer herunder deltagelse i praestationsprgvninger

Ernzering - Forskning

Strategier til fremme af sunde kost- og maltidsvaner i forskellige befolkningssegmenter, herunder danskernes kost og ernseringsstatus

Workshop om sundere mad pa det nordiske arbejdsmarked, med fokus pa skiftende arbejdstider, fgdevareindtag og maltidsvaner
(Nordisk Ministerrad)

Effekter af substituerende kostrad pa kostindtaget blandt midaldrende (FI) (medfinansiering)
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Ernzering - Forskning (fortsat)

Bemaerkninger

Den nationale undersggelse af danskernes kost og fysiske aktivitet 2011-13: Videnskabelige artikler med fokus pa risikogrupper ifht
overvaegt, fysisk aktivitet og kost.

Afprgvning og Validering af ny metode (2x24HR med 7 d dagbog) igangseettes. Udvikling af nye redskaber gennemfgres.

Spaed- og smabgrns kost 2014-2015: Der skal i 2016 udarbejdes videnskabelige artikler vedr. kosttilskud og jern og vitamin D status,
kostmgnstre i 2. halve levear og/eller blandt smabgrnene

Videreudvikling af web-baseret vaerktgj til dataindsamling i kostundersggelser

Beregning af danskernes indtag af industrielt fremstillede transfedtsyrer siden 1970’erne og effekten af den danske regulering pa
udvikling i hjertekarsygdom pa tvaers af kgn og social status (eksternt finansieret projekt).

Biomarkgrer for kostindtag, deltagelse i EU-projekt (medfinansiering)

Kobling af baredygtighed og sundhed i kosten, deltagelse i EU-projekt

Danskernes fgdevarer — hvad er indholdet af naeringsstoffer

Videnskabelige artikler vedr. naeringsstofindhold i fgdevarer

Vitaminnetvark til fremme af vitaminsamarbejdet i Danmark, et netveerksmgde afholdes

Planlzegning af den 4. Internationale Vitamin Conference i 2016 i Kgbenhavn

Vitaminer og bioberigelse p.t med fokus pa vitamin D, vitamin K og folat

Udvzlgelse, udtagelse og analyse for D-vitamin af ernaeringsmaessigt vigtige fedevarer, hvor data er mangelfulde i
Fedevaredatabanken.

Vitamin D berigelse/bioberigelse af fadevarer. Udvikling af produktionsprocesser og effekt pa vitamin D status; herunder forskellen i
effekt for de enkelte vitamerer. Deltagelse i EU projekt.

Pa basis af plan udarbejdet i 2015 udvide nuveaerende metode for K-vitamin i frugt og grgnt til animalske fgdevarer.

Folat: Fra mikrobiologisk til kemisk kvantificering i fedevarer. Hvilken betydning har det for indtaget? Udvikling af fgdevarer med
naturligt hgjere indhold til gavn for grupper med lavt indtag.

Ernzering

Fgdevareforlig 3 (FVF3) - udenfor rammeaftalen

Radgivning - Bidrag til helhedsvurderinger, herunder af olieholdige frg

Forskning - Bidrag til Metrix-projektet (naevnt under Kemisk fgdevaresikkerhed)

Risikovurderinger af kosttilskud

Grgn Pulje - serbevilling

Opgaver vedr. effekt af storkgkkeners gkologiomlaegning

Aftalte ydelser udenfor rammeaftalen - gebyrfinansierede

Tilseetning af naeringsstoffer til fadevarer, inkl. Kosttilskud
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Fgdevarekvalitet - Radgivning

Bemaerkninger

Holdbarhedsmarkning: Lebende radgivning om holdbarhed

Mikrobiologisk holdbarhed af fisk og fiskeprodukter: Der er Igbende behov for radgivning indenfor mikrobiologisk holdbarhed af fisk
og andre fiskeprodukter.

Naturlighedsbegrebet i relation til tilsaetningsstoffer: Udredning af hvornar man kan kalde et tilsaetningsstof for “naturligt”. Hvilken
fremstillingsmade ma fx anvendes, hvis man gnsker at kalde et stof for “naturligt”?

Opgaven gnskes gennemfgrt fordi det er en relevant og tilbagevendende problematik i forbindelse med markedsfgring/maerkning af
produkter der indeholder tilseetningsstoffer.

Der er i 2014 pa internationalt plan i ISO regi sat et arbejde i gang vedrgrende helt samme emne. Der ydes ad hoc radgivning pa
omradet, safremt der er brug for dette, indtil ISO-arbejdet er afsluttet.

Vareundersggelser relateret til indholdet af salt i charcuterivarer. | indsatsen for at seenke danskernes saltindtag er der i
Saltpartnerskabets regi udarbejdet en Saltliste med reduktionsmal i diverse fedevaregrupper, som producenter skal arbejde mod i
deres produktudvikling. Saltindholdet skal pr. 1. december 2014 deklareres pa fgdevarerne. Der laves vareundersggelser mhp. at kort-
leegge, hvor meget salt der tilsaettes charcuterivarer

Autenticitet Lgbende radgivning om autenticitet

Tang: Lgbende radgivning om tang

Fodevarekvalitet - Monitering og databanker samt Referencelaboratorier

Der forudses ikke behov for monitering og databanker samt referencelaboratorier i dette indsatsomrade

Fodevarekvalitet - Forskning

Pradiktive mikrobiologiske modeller: Undersgge specifikke fordaervelsesmikroorganismer samt udvikle pradiktive mikrobiologiske
modeller og software til forudsigelse af kvalitet og holdbarhed.

Salt/natrium reduktion i seafood produkter: Udvikling af nye seafood-produkter er af stor vigtighed for fiskeindustrien pga. stigende

ikke kunne opna maerkning med nye strengere krav til “Ngglehullet”. DTU Fgdevareinstituttet udvikler praediktive modeller for
relevante sygdomsfremkaldende- og fordaervelsesorganismer. Disse modeller vil resultere i hurtigere og mere effektiv
produktudvikling, samt sikre den danske fiskeindustri et teknologisk forspring til bedre styring af holdbarhed og fgdevaresikkerhed

markedskrav om produkter med lavere indhold af salt/natrium. De fleste seafood-produkter lever i dag ikke op til disse krav og vil f.eks.
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Fodevarekvalitet - Forskning (fortsat)

Bemaerkninger

Harske fiskeolier: Rapporten fra 2014 vedr. indhold af flygtige oxidationsprodukter i udvalgte fiskeoliekapsler pa det danske marked
samt vurdering af genotoksicitet demonstrerede, at visse fiskeolier pa markedet har et hgjt indhold af potentielt genotoksiske stoffer.
Der er behov for en mere tilbundsgaende undersggelse af problemets omfang. DTU Fgdevareinstituttet har iveerksat et stgrre
lagringsforsgg med kommercielle fiskeolieprodukter, som blev fortsat i 2015. Der er dog ikke finansiering til at analysere prgverne. Der
arbejdes i 2016 pa at skaffe denne finansiering.

Fodevarekvalitet - Saerbevillinger

Midler overfort fra DTU Aqua's del af Rammebevillingen (2015 og 2016)

Autenticitet. Udvikling af metoder til maling af autenticitet baseret pa kemiske profileringsmetoder
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